
環境保全

作業所のLED化を実施し、省エネに努めています。国

内産の小麦粉を使用することで、フードマイレージ（食

料輸送距離）の削減にも取組んでいます。
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フードロス削減

食品の安全性や品質を確保したうえで、賞味期限を

延長することにより、フードロスの削減に貢献してまいり

ます。

ダイバーシティ経営

年齢や性別、障がいの有無によらず多様な人材を受

入れ、ハラスメントの禁止や育児介護休業制度の整

備など働きやすい職場づくりに取組んでいます。

持続可能な経営

そうめん作りにおいて、約400年続く伝統の手延製法

を継承しています。事故や災害発生時におけるBCP

（事業継続計画）を策定し、安定して事業継続が

できる体制を整えています。
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伝統の手延製法の継承と小豆島手延べめんのブランド化 
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