
規格外農産物の

有効利用・高付加価値化

野菜などの流通規格外品についても、カットと軟化処理によ

り高付加価値化を実現し、介護施設などの介護食食材と

して蘇らせています。廃棄物の削減に加え、持続可能な農

業の促進にも貢献しています。

喫食率向上による

残菜廃棄減少

見た目が良く、食べやすい食事の提供により完食率向上が

期待できます。施設利用者にとっては完食による健康維

持、介護事業者にとってはフードロス削減に繋がります。

摂食困難者

（高齢者・障碍者等）

に食の楽しみを

当社のやわらか食製造用調味料「TORON」は、食材を見

た目はそのままに歯茎や舌で潰せる程軟らかくし、摂食困難

の方に「食べる楽しみ」を提供できる商品です。今後も多く

の方に利用していただけるよう、普及に努めてまいります。
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低温調理システムによる

衛生環境改善

新調理システムにより厨房内低温化を実現し、従来の高

温度下での労働環境を改善しています。また作業工程の

標準化により、性別や熟練度に関係のない就労を可能とし

ています。
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